
LUNCH  PR IX  F IXE  MENU

$3 5  PER  PERSON

TO START

MAIN

DESSERT

NUTELLA TIRAMISU

BAKED ONION SOUP

C A R A M E L I Z E D  O N I O N S ,  S H A L L O T S ,  L E E K S ,  H E A R T Y  V E G E T A B L E  B R O T H  &

G F  C R O U T O N S ,  B A K E D  W I T H  S W I S S  &  P R O V O L O N E  C H E E S E  

CRAB CAKE BLT

J U M B O  L U M P  C R A B  C A K E ,  P A N  S E A R E D  W I T H  A P P L E W O O D  S M O K E D  B A C O N ,  C R I S P  L E T T U C E ,  

V I N E  R I P E N E D  T O M A T O ,  O L D  B A Y  R E M O U L A D E  &  M I S O  B U T T E R E D  B R I O C H E  B U N

E S P R E S S O  S O A K E D  L A D Y  F I N G E R S  L A Y E R E D  W I T H  S W E E T  M A S C A R P O N E  &  N U T E L L A ,

F I N I S H E D  W I T H  V A L R H O N A  C O C O A  P O W D E R

PAPPARDELLE BOLOGNESE

F R E S H  E G G  Y O L K  P A P P A R D E L L E  P A S T A ,  B E E F  &  S A U S A G E  B O L O G N E S E ,  T R U F F L E  R I C O T T A ,

G R A T E D  P A R M E S A N ,  F R E S H  B A S I L

@ THE CORNER@ THE CORNER

LITTLE CAESAR

C H O P P E D  R O M A I N E ,  S H A V E D  A S I A G O ,  G R A T E D  P A R M E S A N ,

G A R L I C  &  H E R B  F O C A C C I A  C R O U T O N S ,  O L D  S C H O O L  ‘ C H O V Y  C A E S A R  D R E S S I N G

LITTLE PRIMADONNA

M I X E D  S P R I N G  G R E E N S ,  D R I E D  C R A N B E R R I E S ,  C A N D I E D  A L M O N D S ,

C R I S P  G R A N N Y  S M I T H  A P P L E ,  P R I M A D O N N A  A G E D  G O U D A ,  H O N E Y  C I T R U S  V I N A I G R E T T E

BIRRIA GRILLED CHEESE

B R A I S E D  B E E F  B A R B A C O A  W I T H  P I C O  D E  G A L L O ,  C A R A M E L I Z E D  O N I O N S ,  S M O K E D  C H E D D A R

&  O A X A C A  C H E E S E  O N  T O A S T E D  B R I O C H E  W I T H  S I D E  O F  B E E F  C O N S O M M E  

DEVILED EGGS

H O R S E R A D I S H  &  C H I V E  D E V I L E D  E G G S  W I T H  C R U M B L E D  B A C O N ,  C R I S P Y  S H A L L O T S ,

P I N K  P E P P E R C O R N  &  S M O K E D  S E A  S A L T

CORNER GARLIC BREAD

W H I P P E D  G A R L I C  A I O L I ,  G R A T E D  P A R M E S A N ,  F O N T I N A  &  P A R S L E Y

APPLE STRUDEL

W A R M  C I N N A M O N  &  R A I S I N  A P P L E  S T R U D E L ,  F L A K Y  P U F F  P A S T R Y ,

B O U R B O N  C A R A M E L  &  V A N I L L A  G E L A T O

CHICKEN MILANESE

CRISPY FRIED CHICKEN CUTLET, ARUGULA & HEIRLOOM TOMATO SALAD, HONEY CITRUS VINAIGRETTE

VEGGIE GODFATHER

CRISPY FRIED EGGPLANT, MARINATED ARTICHOKES, ROASTED TOMATOES, FRESH MOZZARELLA,  

BASIL PESTO, CARAMELIZED GARLIC AIOLI, ROSEMARY SCHIACCIATA BREAD

2 0 2 4



TO START

MAIN

DESSERT

NUTELLA TIRAMISU

PAPPARDELLE BOLOGNESE

BAKED ONION SOUP

C A R A M E L I Z E D  O N I O N S ,  S H A L L O T S ,  L E E K S ,  H E A R T Y  V E G E T A B L E  B R O T H  &

G F  C R O U T O N S ,  B A K E D  W I T H  S W I S S  &  P R O V O L O N E  C H E E S E  

E S P R E S S O  S O A K E D  L A D Y  F I N G E R S  L A Y E R E D  W I T H  S W E E T  M A S C A R P O N E  &  N U T E L L A ,

F I N I S H E D  W I T H  V A L R H O N A  C O C O A  P O W D E R

F R E S H  E G G  Y O L K  P A P P A R D E L L E  P A S T A ,  B E E F  &  S A U S A G E  B O L O G N E S E ,  T R U F F L E  R I C O T T A ,

G R A T E D  P A R M E S A N ,  F R E S H  B A S I L

LITTLE CAESAR

C H O P P E D  R O M A I N E ,  S H A V E D  A S I A G O ,  G R A T E D  P A R M E S A N ,

G A R L I C  &  H E R B  F O C A C C I A  C R O U T O N S ,  O L D  S C H O O L  ‘ C H O V Y  C A E S A R  D R E S S I N G

LITTLE PRIMADONNA

M I X E D  S P R I N G  G R E E N S ,  D R I E D  C R A N B E R R I E S ,  C A N D I E D  A L M O N D S ,

C R I S P  G R A N N Y  S M I T H  A P P L E ,  P R I M A D O N N A  A G E D  G O U D A ,  H O N E Y  C I T R U S  V I N A I G R E T T E

CHICKEN GODFATHER

H E R B  P A N K O  C H I C K E N  C U T L E T  W I T H  P R O S C I U T T O ,  F R E S H  M O Z Z A R E L L A ,  

R O A S T E D  R E D  P E P P E R S ,  P O R T A B E L L A  M U S H R O O M S ,  C A R A M E L I Z E D  O N I O N S ,  

W H I P P E D  Y U K O N  G O L D  P O T A T O E S  &  M A R S A L A  D E M I  G L A C E

LUMP CRAB CAKE

F I R E  R O A S T E D  C O R N  P I C O  D E  G A L L O ,  A V O C A D O  P U R E E ,  C H I P O T L E  R E M O U L A D E

CORNER GARLIC BREAD

W H I P P E D  G A R L I C  A I O L I ,  G R A T E D  P A R M E S A N ,  F O N T I N A  &  P A R S L E Y

APPLE STRUDEL

W A R M  C I N N A M O N  &  R A I S I N  A P P L E  S T R U D E L ,  F L A K Y  P U F F  P A S T R Y ,

B O U R B O N  C A R A M E L  &  V A N I L L A  G E L A T O

SALMON PUERTO VALLARTA 

F I R E  R O A S T E D  C O R N  P I C O  D E  G A L L O ,  C I L A N T R O  L I M E  R I C E ,  P I N E A P P L E  C H A M O Y  G L A Z E

APPLE STUFFED PORK CHOP

APPLE AND HERB STUFFED BONE IN PORK CHOP, GARLIC SAUTEED HARICOT VERT,

SWEET POTATO PUREE, MAPLE MISO GLAZE

DINNER  PR IX  F IXE  MENU

$4 5  PER  PERSON

@ THE CORNER@ THE CORNER

EGGPLANT PARMESAN

HERB PANKO ENCRUSTED EGGPLANT, FRIED CRISPY & LAYERED WITH HOUSE MADE POMODORO, 

FRESH MOZZARELLA & BASIL PESTO OVER FRESH EGG YOLK PAPPARDELLE 

2 0 2 4


